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MAS DE LA DEVEZE

Malepére

CARCASSONNE
Corbiéres

COTES CATALANES
MUSCAT DE RIVESALTES

CEPAGE
Muscat d’Alexandrie et Muscat Petit
Grain

SOL
Schistes

" VINIFICATION / ELEVAGE
Vendange manuelle. Repos au froid
apres vendange, pressurage des raisins a
h froid. Vin muté et refroidi. Mise en
bouteille a I'issue.

DEGUSTATION
* (Eil : Belle robe jaune pale
* Nez: Nez trés expressif et fruité avec

MUSCAT DE RIVESALTES

des notes citronnées.
* Bouche: En bouche, vin trés gourmand
et tres frais. Finesse parfaite.
i Parfait en apéritif, sur des desserts sucrés
et des fromages a pate persillée.
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GRAPE VARIETY
Muscat from Alexandrie and Muscat
Petit Grain

SOIL
Schists

VINIFICATION /7 AGEING

Manual harvest. Rest in cold after grape
harvest, pressing of grapes. Moved and
cooled wine. Botling at the end.

TASTING

* Colour : Beautiful pale yellow dress

* Nose : Very expressive and fruity nose
with lemony notes.

* Mouth : In mouth, very greedy and
fresh. Perfect sharpness.

Perfect with apéritif, with sweet desserts
and cheeses.

Bellegarde



