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SINGLE VINEYARD
NELSON
GRUNER VELTLINER

AR@NEH

Griner Veltliner

SINGLE VINEYARD | NELSON | NEW ZEALAND W/

CEPAGE
100% Griiner Veltliner

SOL

Argilo calcaire

VINIFICATION / ELEVAGE

Vendange manuelle, pressurage léger.
Mise en cuve avec remontage et pigeage.
Fermentation cuve inox. Contréle de la
temperature. Repos durant 6 semaines en
cuve. Mise en bouteille au domaine avec
Iégere filtration et élevage des vins au
domaine.

DEGUSTATION

* &il : Couleur jaune pale brillant aux
reflets verts.

* Nez:Vin au bouquet de pomme rouge
et de poivre blanc et, en fin de nez,
aromes de noisettes.

* Bouche: En bouche, nous retrouvons
toute la fraicheur de I'acidité des agrumes
et en fin de bouche nous avons tout
I'arome des fleurs blanches. Une tres
grande fraicheur ressort en fin de bouche.
S'accorde parfaitement des viandes
blanches en sauce.

NORTHLAND

AUCKU\ND‘
Auckland

« | GISBOURNE

S

HAWKE'S BAY
NELSON WELLINGTON
Wellington
MARLBOROUGH
Christchurch
CANTERBURY
"~ CENTRALOTAGO

GRAPE VARIETY
100% Griiner Veltliner

SOIL

Clay and limestone

VINIFICATION / AGEING

Hand harvest, light pressing. Put in tank with
reassembly and desteming. Fermentation in
stainless steel. Control of the temperature.
Rest for 6 weeks in tank. Bottling in the
domain with light filtration and ageing of
wines in the domain.

TASTING

* Colour: Bright pale yellow colour with
green highlights.

* Nose : Wine with a bouquet bouquet of
red apple and white pepper and, at the end
of noses, aromas of hazelnuts.

* Mouth : In mouth, we find all the freshness
of the acidity of citrus fruits and at the end
of mouth we have all the aroma of the white
flowers. A very big freshness stands out at
the end of mouth.

Perfect with white meats in sauce.



